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Tablettes Chocolat tranches
d’Oranges Corsiglia
Laisser égoutter environ 1 heure les tranches d’oranges confites Corsiglia.

Recouvrir d’une fine abaisse de pâte d’amande les 1/2 tranches d’oranges
confites Corsiglia.

Les couper en 2. Mouler les tablettes noires et déposer 4 demi tranches
d’oranges confites après refroidissement.

Emballer les tablettes dans une cellophane transparente.

Tablettes Chocolat 
aux Orangettes Confites CORSIGLIA
Garnir les moules à tablettes de couverture noire et disposer des aiguillettes
d’oranges confites Corsiglia.

Laisser refroidir, démouler les tablettes et les emballer dans une cellophane
transparente.

Recette d’Alain Rolancy - Meilleur Ouvrier de France

MARRONS GLACÉS

Depuis 1896...
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e Couverture noire.

r 1/2 tranche d’orange confite CORSIGLIA.

t Aiguilettes d’oranges confites CORSIGLIA.
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