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Recette à réaliser dans un moule à glaçons souple de 18cm sur 10,5cm 
(15 glaçons) :

GELÉE DE WHISKY
(pour 15 glaçons)
. Sucre cassonade : 60 g
. Eau : 420 g
. Gélatine feuille : 22 g
. Whisky : 70 g

. Faire bouillir l’eau et le sucre.

. Ajouter la gélatine préalablement égouttée.

. Laisser refroidir 10 mn au réfrigérateur avant d’ajouter le whisky.

. Réserver.

MONTAGE
. Couler 10g de gelée de whisky dans le fond du moule. 
. Laisser cristalliser au réfrigérateur pendant 15 mn avant de poser un 
marron entier confit Corsiglia.
. Remplir le moule avec le reste de gelée Whisky.
. Laisser au réfrigérateur pendant 12h avant de démouler.
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CORSIGLIA SA
455 CHEMIN DE LA VALLEE . 13400 AUBAGNE

TEL 04 42 36 99 99 . FAX 04 42 36 99 85

E corsigliafacor@aol.com . www.corsigliafacor.com
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