CUBE DE MARRON
GELEEDE ET conriT
WHISKY CORSIGLIA




UBE DE GELEE DE WHISIY

)

ET SON MARRON (

ORSIGLIA

)

ONFIT (

)

RECETTE A REALISER DANS UN MOULE A GLACONS SOUPLE DE 18CM SUR 10,5CM
(15 GLACONS) :

GELEE DE WHISKY

(POUR 15 GLACONS)

. SUCRE CASSONADE : 60 G
.EAU:420 G

. GELATINE FEUILLE : 22 G
.WHISKY : 70 G

. FAIRE BOUILLIR LEAU ET LE SUCRE.

. AJOUTER LA GELATINE PREALABLEMENT EGOUTTEE.

. LAISSER REFROIDIR 10 MN AU REFRIGERATEUR AVANT DAJOUTER LE WHISKY.
. RESERVER.

MONTAGE

. COULER 10G DE GELEE DE WHISKY DANS LE FOND DU MOULE.

. LAISSER CRISTALLISER AU REFRIGERATEUR PENDANT 15 MN AVANT DE POSER UN
MARRON ENTIER CONFIT CORSIGLIA.

. REMPLIR LE MOULE AVEC LE RESTE DE GELEE WHISKY.

. LAISSER AU REFRIGERATEUR PENDANT 12H AVANT DE DEMOULER.
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