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RECETTE DALAIN ROLANCY - MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE

PRODUITS CORSIGLIA rFacoOR

. 1,5 KILOS D'ORANGES

.14 KILOS DE SUCRE CRISTALLISE LE PLUS GROS POSSIBLE
. 4 BATONS DE CANNELLE

. TRANCHES D'ORANGES CONFITES CORSIGLIA

PROCEDE

LAVER LES ORANGES.

LES EBOUILLANTER 15 A 20 MINUTES. LES COUPER EN MORCEAUX ; AJOUTER LE SUCRE
ET LES BATONS DE CANNELLE, LAISSER MACERER UNE NUIT.

LE LENDEMAIN : CUIRE EN REMUANT (CUISSON 60° BRIX AU REFRACTOMETRE).

GARNIR LES POTS A CONFITURE PREALABLEMENT STERILISES. AJOUTER SUR LES PAROIS
DES POTS 3 RONDELLES D'ORANGES CONFITES CORSIGLIA.

FERMER LES POTS ET LES RETOURNER AFIN QUE LA BULLE DAIR QUI SE TROUVE ENTRE
LE COUVERCLE ET LA CONFITURE SOIT STERILISEE PAR LA CHALEUR DE LA CONFITURE.
APRES QUELQUES HEURES DE REFROIDISSEMENT, REMETTRE LES POTS A LENDROIT.

MARRONS GLACES

CORSIGLIA SA YA
455 CHEMIN DE LA VALLEE . 13400 AUBAGNE &i/ FACO‘R\—)
TEL 04 42 36 99 99 . FAX 04 42 36 99 85 <>

CONTACT@CORSIGLIAFR . WWW.CORSICLIA.FR Dipis 1596...

088 - 03/10



