GOURMANDISES
ORANGE
OU GCITRON

CORSIGLIA




ITRON

)
J

GOURMANDISES ORANGE OU (

e s

RECETTE REALISEE PAR LAURENT BAUD - CHEF PATISSIER AU FIDELE BERGER - ANNECY

INGREDIENTS

.1000 G DE PATE DAMANDE 50% OU 60% DE FRUITS TEMPEREE
. 350 G DE PATE DORANGE OU CITRON CORSIGLIA
. AROME NATUREL D'ORANGE OU DE CITRON QS

PROCEDE

MELANGER LA PATE DAMANDE AVEC LA PATE DE CITRON OU D'ORANGE CORSIGLIA,
ETALER ENTRE DEUX FEUILLES GUITARE A 2 CM D'EPAISSEUR ET DETAILLER DES CUBES DE
2 CM DE COTE A LA GUITARE.

SEPARER SUR FEUILLE DE CUISSON ET LAISSER SECHER UNE NUIT PUIS CUIRE A 230°C
PENDANT 4 A 6 MN POUR COLORER EN SURFACE. DECOR CUBE ORANGE OU CITRON
CORSIGLIA.
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