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Recette réalisée par Laurent Baud - Chef Pâtissier Au Fidèle Berger - Annecy

MARRONS GLACÉS

Depuis 1896...
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. 1000 g de pâte d’amande 50% ou 60% de fruits tempérée

. 350 g de pâte d’orange ou citron Corsiglia 

. Arôme naturel d’orange ou de citron QS  

Procédé
Mélanger la pâte d’amande avec la pâte de citron ou d’orange Corsiglia,
étaler entre deux feuilles guitare à 2 cm d’épaisseur et détailler des cubes de
2 cm de côté à la guitare. 
Séparer sur feuille de cuisson et laisser sécher une nuit puis cuire à 230°C
pendant 4 à 6 mn pour colorer en surface. Décor cube orange ou citron
Corsiglia.
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