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BOUCHEES D'ORANGES

RECETTE DALAIN ROLANCY - MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE

GANACHE FLEUR D’ORANGER

. 410 G DE CHOCOLAT GANACHE
.325 G DE CREME

. 65 G DE TRIMOLINE

.100 G DE BEURRE

.10 G DE FLEUR D'ORANGER

. TRANCHES D'ORANGES CORSIGLIA

PROCEDE

FAIRE BOUILLIR LA CREME.

VERSER SUR LE CHOCOLAT HACHE.

INCORPORER LA FLEUR D’'ORANGER ET LE BEURRE LORSQUE LA GANACHE EST A 30°.
LAISSER CRISTALLISER ET POCHER SUR LES 1/2 TRANCHES D'ORANGES CONFITES CORSIGLIA.

MONTAGE

POCHER LA GANACHE SUR UNE 1/2 TRANCHE DORANGE CONFITE.RECOUVRIR AVEC
LAUTRE 172 TRANCHE D'ORANGE. FAIRE BLOQUER AU FROID. TREMPER DANS UNE
COUVERTURE NOIRE EN LAISANT LA 1/2 TRANCHE D'ORANGE DU DESSUS NON ENROBEE.

MARRONS GLACES
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