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Couper en 2 les clémentines confites Corsiglia et les disposer sur une grille
afin de faire égoutter le surplus de sirop de confisage.

Abaisser une abaisse de pâte d’amande confiseur et détailler des petits disques.
Couvrir les clémentines Corsiglia comme un petit chapeau.

Mettre la couverture noire à point et tremper à l’aide d’une broche à
2 branches les clémentines Corsiglia et les poser sur un lit de pailleté
chocolat.

Recette d’Alain Rolancy - Meilleur Ouvrier de France

MARRONS GLACÉS

Depuis 1896...

FACOR

e Clémentine confite CORSIGLIA.

Trempage couverture noire.

Pailleté chocolat.
e
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