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Farine de chataignes

Farine élaborée 4 partir de chataignes décortiquées et moulues.
Texture : poudre fine et homogéne.

Couleur : blanc créme.

Gott de chitaigne sucrée avec une note subtil de fruits secs.

Origine : Italie.
Utilisation : patisserie, restauration, traiteur.

DLUO : 3 ans.
Conservation : au sec.

Conditionnement : sachet de 500qr .



